AKTET
Journal of Institute Alb-Shkenca
Reviste Shkencore e Institutit Alb-Shkenca

ISSN 2073-2244
www.alb-shkenca.org
Copyright © Institute Alb-Shkenca

THE EFFECT OF USE OF FULL FAT SOYA IN THE LAYERS’ FEEDING
EFEKTI | PERDORIMIT TE SOJES YNDYRE-PLOTE NE TE USHQYERIT E PULAVE PER VEZE

SABAH SENA, LUMTURI SENA*
Universiteti Bujgésor i Tiranés, Fakulteti i Bujgésisé dhe Mjedisit, Departamenti i Prodhimit Shtazor
lumturisena@yahoo.com

AKTET V, 1: 59-63, 2012

PERMBLEDHJE

U studjua efekti i pérdorimit té sojés sé ploté né nivelin 10% té racionit ushgimor té pulave. Né eksperiment u
pérfshiné dy grupe pulash (té hibridit Lohman) té moshés 26 javéshe, me 1000 kreré secili. Pulat e grupit té
kontrollit u ushgyen me racion, me bérsi soje si burimin kryesor té proteinés, ndérsa ato té grupit té eksperimentit
me njé racion me 10% sojé yndyré ploté. Gjaté késaj periudhe u studiuan kéta faktoré: pjelloria, cilésia e vezéve si
dhe pérbérja e mbetjeve fekale. Né pérfundim té provés rezultoi se niveli i inhibitorit té tripsinés ishte 5 heré mé i
larté né ushgimin e pérdorur nga grupi i eksperimentit. Megjithése pjelloria né grupin e eksperimentit ishte 0.75%
mé e larté, kjo mund té konsiderohet njé prirje, meqé diferencat nuk vértetohen statistikisht. Nuk u vérejtén
diferenca né peshén dhe né cilésiné e vezéve.

Fjalé Kyge: Pulat, sojg, tripsing, cilésia e vezéve..

SUMMARY

The effect of of 10% full fat soya in the layers’ feeding was studied. Two groups of 1000, 26 weeks Lohman layers,
were studied in this trial. The control group was fed, using soybean meal as the main source of protein, while the
experiment group’s feed contained 10% of full fat soya. During this period, both groups were monitored for the
following parameters: egg production, egg quality and the composition of fecal excrements. At the end of the trial, it
was found that the content of Thrypsine Inhibitor in the feed of the experiment’s group was 5 times higher
compared with the other group’s feed. The egg production at the experiment’s group was 0.75% higher, which is
simply e tendency, since it is not statistically significant. There was no difference in the weight or other qualitative
indicators in the eggs of both groups.
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HYRIE

Soja né vendet me klimé té pérshtatshme dhe ku
zbatohen praktikat e mira e té pérparuara té
prodhimit, jo vetém qé éshté njé kulturé gé
kérkon pak inpute, por edhe njé produkt shumé i
vlefshém e me pérdorim té shumanshém. Bérsia
e sojés pérdoret né té gjithé botén si burimi
kryesor i proteinave né té ushqyerit e gjésé sé
gjallé né pérgjithési, por vecanérisht né té
ushgyerit e shpendéve dhe derrave té té gjitha
kategorive e drejtimeve té prodhimit. Ajo
prezanton mbi 50% té prodhimit té ushgimeve

proteinike né shkallé botérore, éshté disponibél
né treg pothuajse gjaté gjithé vitit, e kérkuar pér
vlerat e larta, produkt me njé tretéshmeéri té larté
dhe me njé kosto efektive (2). Soja yndyréploté (e
paekstarktuar) zotéron té njejtat cilési sikurse
bérsia e sojés, por pérveg késaj, éshté njé burim i
shkélgyer i energjisé dhe acideve yndyrore (12).
Soja yndyréploté siguron njé sasi té mjaftueshme
té acideve yndyrore té pangopur, veganérisht té
acidit linoleik, lizinés dhe vitaminés E (8). Pér mé
tepér, ajo mund té plotésojé rreth 30-50% té
kérkesave té shpendéve pér riboflavin, niacin,
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acid pantotenik, tiaminé, acid folik qé jané té
domosdoshme pér prodhimtariné e vezéve (10,
1). Pérdorimi i kétij produkti po rritet me
shpejtési duke dhéné rezultate kénagshme.

Né sajé té pérmbajtjes sé Tripsiné-inhibitoréve,
soja e papérpunuar termikisht nuk mund té
pérdoret né té ushqyerit e Monogastrikéve, pasi
ky fakt do té c¢onte jo vetém né njé ulje té
dukshme té prodhimit, por edhe né ritmin
anormal té proceseve té tjera jetésore. Prandaj,
soja duhet t'i nénshtrohet trajtimit termik, me
ané té té cilit do té mund té realizohet
inaktivizimi i kétyre faktoréve negativé pér
prodhimin dhe jetén e kafshéve. Nga studimet (9)
éshté pércaktuar  temperatura mé e
pérshtatshme pér pérpunimin termik té sojés pér
té arritur njé performancé optimale né shpendé
(122°C - 126°C). Nén 122°C, léndét toksike
antinutricionale nuk shkatérrohen plotésisht,
démtohet shéndeti e prodhimtaria e shpendéve.
Mbi 126°C, ndodh reaksioni i Braéwn apo i
Majardit: grupet e lira amine té lizinés,
triptofanit, argininés, histidinés formojné lidhje té
patretshme, duke ulur vlerén biologjike té
proteinave té sojés.

Qé té mund té realizohet njé efekt optimal i
shfrytézimit té proteinés, duhet qé inaktivizimi i
Sojinés (inhibitorit té Tripsinés) té béhet né
nivelin 80% (13). Pérdorimi i sojés yndyré-ploté e
termikisht té trajtuar, né té ushqyerit e
broileréve, ¢on né rezultate té kénagéshme (15).

Né burime té ndryshme té literaturés, gjénden
shumé argumenta dhe té dhéna mbi efektin e
pérdorimit té sojés né té ushqyerit e pulave
pjellése (6). Soja yndyré-ploté mund té futet me
sukses deri né nivelet 10-20% né racionet
ushgimore té shpendéve, me kusht @é
paraprakisht t'i nénshtrohet njé pérpunimi té
kujdesshém mekanik e termik me géllim gé té
rritet tretéshméria e vajit té sojés si dhe té
shkatérrohet aktiviteti ureazik (anti-tripsing),
duke synuar njékohésisht ruajtjen e vlerave té
larta ushqyese té proteinés sé sojés dhe
veganérisht disponibilitetin e larté té lizinés né té.
Rezultatet mé té mira arrihen kur pérdorimi i

sojés sé ploté, por e pérpunuar termikisht,
pasohet nga peletimi i ushgimit té gatshém.

Qéllimi i studimit: Té provohet efekti i pérdorimit
té sojés yndyré-ploté né nivelin 10% té racionit,
mbi performancén e pulave té prodhimit dhe
treguesit e cilésisé sé vezéve.

MATERIALI DHE METODA

Eksperimenti u krye né fermén ANGERER,
Ebelsberg né rrethinat e Linzit né Austri. Pulat
ishin hibridé LSL (Lohman Selected Leghorn
Hybrid) té drejtimit pér vezé, té moshés rreth 26
javéshe, té vendosura né té njejtén stallé né dy
rreshta baterish me nga 1000 pula secila. Studimi
u krye sipas skemés gé vijon:

Grupet e Sojé e Bérsi Numri i
eksperimentit | ploté (%) | soje (%) | kreréve
Kontrolli 0 17.9 1000
Eksperimenti 10 11.0 1000

Tabela 1. Skema e eksperimentit

Vlerat Ushqyese (%) | Kontrolli | Eksperimenti
Proteiné Bruto 17.8 17.8
E. M. (MJ/kg) 11.9 12.0
Celulozé Bruto 3.4 3.5
Hi Bruto 12.8 12.9
Kalcium 3.22 3.42
Fosfor 0.64 0.64
Natrium 0.13 0.13
Metioniné 0.35 0.36
Cistiné 0.31 0.31
Liziné 0.89 0.89

Tabela 2. Pérbérja kimike e racioneve ushgimore
té pérdorura pér té dy grupet

Pulat e té dy grupeve, gjaté gjithé periudhés sé
eksperimentit u ushqyen ad libitum me ushgim té
peletuar. Grupi i kontrollit mori ushqgim té
zakonshém, me bérsi soje. Né ushqgimin e grupit
té eksperimentit u shtua 10% sojé yndyré-ploté, e
cila zévendésoi njé pjesé té bérsisé sé sojés, niveli
i sé cilés né racionin e grupit té eksperimentit,
zbriti né 11%, ndérsa né grupin e kontrollit u
mbajt né nivelin e 17.9%.
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Pérbérja e racioneve ushgimore té pérdorur pér
té dy grupet jepet né tabelén 2.
Gjaté eksperimentimit tek té dy grupet u
studiuan kéta faktoré: pjelloria, cilésia e vezéve si
dhe pérbérja e mbetjeve fekale.

- Vezét e pjella u mblodhén dhe u numéruan ¢do
dité dhe né fund té periudhés u llogarit pérgindja
e pjellorisé pér té dy grupet.

- Vezét e pjella u peshuan ¢do dité pér té dy
grupet. Nga pesha dhe numri i vezéve, u
pérllogarit masa e vezéve.

- Konsumi i ushqgimit u pérllogarit pér sejcilin
grup pér té gjithé periudhén e eksperimentit,
duke mbajtur shénim sasiné e konsumuar dhe
peshuar mbetjen né fund té tij. Nga sasia e
ushgimit té konsumuar dhe sasia e vezéve té
prodhuara, u pérllogarit konvertimi i ushqgimit
(sasia e ushgimit té konsumuar pér ¢do kg. masé
veze).

- Né teté periudha kohore, u morén nga 30
kokrra vezé pér ¢do grup, dhe u
analizuan/vlerésuan pér treguesit e méposhtém:
Qéndrueshmériné ndaj Thyerjes (e cila u mat me
Aparatin e Hohenheimit té Qéndrueshmérisé sé
Vezéve ndaj Thyerjes), Intensitetin e sé Verdhés,
Peshén e Lévozhgés (pas tharjes), si dhe Indeksin
e sé Bardhés/Verdhés (7).

- Rreth tre javé pas fillimit té eksperimentit, dhe
mé pas ¢do katér javé u morén kampione té
jashtéqitjeve (6 pér ¢do grup) dhe u analizuan
sipas Weender, pér té pércaktuar nivelin e
pérmbajtjes né to té léndéve ushqgyese, dhe
pikérisht pér nivelin e yndyrés bruto dhe té hirit
té tretshém né acid klorhidrik.

Té gjitha té dhénat pasi u hodhén né formén e
pérgindjeve u ponderuan me formulén e
méposhtme:

X’ = arc sin V (p/100)

Pér té dhénat e pjellorisé sé vezéve u bé analiza e
variancés simbas Modelit 1 té LSMLMW (Least
Square and Maximum Likelihood) té Programit
Kompjuterik simbas HARVEY (3).

Yi=m+Gi+by (T, -T.)" +e;

Ku:

Y;j= Vlerat Gjetura;

m = Konstante e Pérbashkét;

G, = Efekti Fiksues i Grupiti i=1.2

bi, = Koeficientét Individualé Linearé, Kuadratiké
dhe té Regresionit pér Grupini, n =1.2;

T, = Ditét Kovariabile;

e; = Mbetjet

Pér té analizuar té dhénat e jashtéqitjeve, u
pérdor modeli i méposhtém:

Yik=m+ G; + T; + (GT); + ey

Ku:

T, = Afati kohor, ;= 1.2

Pér té analizuar té dhénat e parametrave té
cilésisé sé vezéve, u pérdor modeli i méposhtém:
Yix=m+ G+ T+ (GT); + X X bin(EG — EG)" + ey
Ku:

EG = Pesha Kovariabile e Vezéve;

REZULTATET DHE INTERPRETIMI

Treguesit mé té réndésishém qgé rezultuan nga ky
studim jané pérmbledhur né tabelén 3. Pér té
gjithé treguesit éshté llogaritur Mesatarja dhe
Deviacioni Standard (s). Diferencat ndérmjet
atyre treguesve gé nga Analiza e Variancés, kané
rezultuar me njé Koeficient Propabiliteti (P), mé
té vogél se 0.05, jané interpretuar si té vérteta.
Né pérfundim té eksperimentit nuk u vérejtén
diferenca té vértetuara statistikisht pér pjelloriné
dhe pér peshén e vezéve. Niveli i prodhimit pér
gjithé periudhén e eksperimentit ishte 93.4%, me
njé ndryshim prej 0.75 % mé shumé pér grupin e
eksperimentit. E njejta tendencé konstatohet
edhe pér masén ditore té vezéve (0.59% mé e
larté né grupin e eksperimentit). Pra, mund té
themi qé pérdorimi i sojés sé ploté né nivelin 10%
té racionit, nuk kishte efekte negative mbi
pjelloriné dhe masén e vezéve. Rezultatet e
studimit jané konform me burime té tjera té
literaturés (5, 14).

Pérdorimi i sojés yndyréploté nuk ndikoi né
pérmirésimin e cilésisé sé brendshme dhe té
jashtme té vezéve. Nga studime té tjera (11) rritja
e nivelit té sojés yndyréploté né racionet e pulave
pér vezé nga 10 deri né 22% nuk tregoi ndikim as
né prodhimtariné e vezéve e as né cilésiné e tyre.
Pérdorimi i sojés yndyréploté nuk tregoi ndikim
né koeficientin e shpérblimit té ushqgimit, gjé gé
konfirmohet edhe nga studime té tjera (4).
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Né lidhje me pérbérjen e mbetjeve fekale
(plehut), u vérejt njé ndryshim i dukshém
ndérmjet dy grupeve, pérsa i pérket pérmbajtjes
né to té proteinés, yndyrés dhe celulozés, ku né
grupin e eksperimentit pérmbajtja e kétyre
Iéndéve né pérqindje rezultoi mé e ulét.

Grupi i eksperimentit u dallua pér njé peshé meé
té madhe té pankreasit (34.5%) né krahasim me
até té grupit té kontrollit. Pesha e Pankreasit dhe
pesha trupore ishte mé e larté né grupet e
ushgyer me sojé yndyré-ploté né krahasim me
grupet e tjeré (14).

Grupii Grupii Deviacioni Koeficienti i
Kontrollit Eksperimentit Standart (SD) Probabilitetit (P)
Pjelloria e Vezéve
Pjelloria né % 92.7 93.4 6.7 0.389
Pesha e Vezés (gr) 63.7 63.6 4.2 0.898
Masa e vezéve (g/pulé/dité) 59.05 59.40 = 2
Koeficienti i Shpérblimit 1.89 1.90 = b
Pesha e Pankreasit
Pesha e Pankreasit (gr) 3.57 4.80 0.56 <0.001
Raporti 1.88 2.58 0.22 <0.001
Pankreas/Peshé e Gjallé (%)
Pérbérja e Plehut
Léndé e Thaté (%) 25.3 25.5 1.5 0.846
Proteiné Bruto (%) 9.3 8.8 0.8 0.008
Yndyré Bruto (%) 1.1 0.95 0.7 0.001
Celulozé Bruto (%) 3.2 2.9 0.4 0.257
Hi Bruto (%) 5.7 5.6 0.5 0.009
Cilésia e Vezés

Fortésia e Lévozhgés (kp) 4.6 4.7 0.7 0.063
Intensiteti i sé Verdhés 13.4 13.7 = 0.149
Pesha e Lévozhgés (gr) 6.1 6.2 0.3 0.683
Indeksi i sé Bardhés 56.3 56.4 125 0.886
Indeksi i sé Verdhés 42.7 42.7 2.6 0.432

Tabela 3. Rezultatet e Eksperimentit

Pérmbajtja e inhibitorit té tripsinés né ushgimet e
kombinuara té grupit té kontrollit dhe té
eksperimentit ishte pérkatésisht 0.78 dhe 4.38
TIU/mg, ndérsa soja yndyréploté e shtuar né
racion rezultoi té kishte njé pérmbajtje né
proteiné prej 32.7 %. Nisur nga ky fakt arrijmé né
konkluzionin qé& shtypja e ushgimeve nuk i
inaktivizon inhibitorét e tripsinés gé pérmbahen
né sojén kokérr. Sipas (13) éshté e domosdoshme
gé niveli i inaktivizimit té kétyre inhibitoréve
duhet té jeté minimumi 80% pér té siguruar njé

vleré té larté ushgimore té racionit si dhe njé PER
(Protein Eficiency Ratio) raport optimal té
eficiencés sé proteinave.

PERFUNDIME

v Pérdorimi i sojés sé ploté deri né nivelin 10%
té racionit té pulave pér vezé, mund té béhet pa
patur asnjé efekt negativ mbi nivelin apo cilésiné
e prodhimit.

v" Pesha e pankreasit ishte mé e larté né grupin
e pulave té ushqyera me 10% sojé té ploté.
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