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PERMBLEDHIE

Shumé studime jané kryer né vendin toné lidhur me krijimin e linjave té grurit té buté me tregues té larté cilésoré
krahas atyre sasioré,pér géllime teknologjike.Né punimin toné jané vlerésuar treguesit cilésoré,né disa linja té grurit
té buté té mbjella né EDE, né vitet 2009-2010. Nga té dhénat e analizuara vihet re njé pérmbajtje e larté e
proteinave(12.57-16.95%),mesatare deri té larta té glutenit (26.20-36.00%),té larta té indeksit té glutenit
mesatarisht 67.48% dhe té mira deri té larta té koeficientit té sedimentimit (43.20-65.30ml).Ndérsa nga analiza e
pérbérjes sé nénnjésive té gluteninave me peshé molekulare té larté(PML) me metodén e elektroforezés né gel
poliakrilamid(PAGE-SDS), rezulton se disa linja gruri té studjuar pérmbajné pérbérés té nénjésive té gluteninave me
PML,gé déshmon pér cilési té mira té proteinave té kétyre linjave, té cilat pérbéjné njé material kryesor né
programet e pérmirésimit gjenetik pér krijimin e linjave té reja té grurit té buté..

Fjalé kyge: linja gruri té buté,tregues cilésoré

SUMMARY

Many studies have been conducted in our country concerning the creation of soft wheat lines and cultivars with high
qualitative indicators besides quantitative ones, for technological purposes.In our study were evaluated the
qualitative indicators in some soft wheat lines sown in the EDE during 2009-2010. From the analyzed results were
observed a high protein value(12.57- 16.95%), medium to high gluten values (26.20- 36.00%) high gluten index
values averaged 67.48%, and good to high values of the sedimentation coefficient (43.20- 65.30ml). Moreover, the
content analysis of high molecular weight glutenins subunits (HMW-GS) with the elektroforesis method in
poliakrilamid gel (PAGE-SDS), suggests that some studied wheat lines contain subunit components of the glutenins
with HMW, which testifies the good quality of the protein of these lines, which contain an essential material in the
genetic improvement programs for the creation of new soft wheat lines.

Key words: soft wheat lines, qualitative indexes.

HYRIJE té shumta shkencore tregojné lidhjen ndérmjet
Né vlerésimin cilésor té grurérave pér buké té nénnjésive té gluteninave té peshés molekulare
kultivuara né vendin toné, pérvec¢ pércaktimit té té larté me karakteristikat cilésore té miellit té
pérmbajtjes sé  proteinave, glutenit té grurit pér buké ( 4,6,7,9,13 ).Edhe studimi yng,
njomé,testit té sedimentimit, treguesve  té pati si géllim té vlerésojé disa tregues cilésoré si
alveogramave,farinogramave,e tjeré, ndikon kritere té pérzgjedhjes pér cilési té linjave té
edhe pércaktimi i pérbérjes sé gluteninave me grurit té buté, né etapén e provés zonale té

peshé molekulare té larté (PML)( 5,6,7,8 ).Punime progesit té pérzgjedhjes sipas metodés sé
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pedigresé né

vitet

2009-2010(né

parcelat
eksperimentale té EDE, té rrethit té Tiranés).

Emértimi i linjés Sasia e Glutenit né Gluten | Gluten | Indeksi Uji Proteina [K-SDS | K- Glu

10gr miell i i i % % ml [SDS | /

— — njomé | thaté | glutenit / Prot

dobét | Total | thaté % % % Prot
Strampelli x 097 | 279 | 0.92 | 27.90 9.20 65.23 18.70 14.06 | 55.10 | 3.92 | 1.98
Kamza 16 |3
Strampelli x 116 | 272 | 090 | 27.20 9.00 57.35 18.20 13.68 | 65.30 | 4.77 | 1.98
Kamza 16 16
Strampelli x 099 | 263 | 0.87 | 26.30 8.20 62.36 18.10 1331 | 55.10 | 4.13 | 1.97
Kamza 16 111
(Agimi x 036 | 275 | 0.95 | 27.50 9.50 86.91 18.00 12.57 | 63.60 | 5.05 | 2.18
Gemini) x
Centaura |12
(Agimi x 021 | 2.76 | 0.95 | 27.60 9.50 92.39 18.10 13.87 | 50.00 | 3.60 | 1.98
Gemini) x
Centaura 17
(Agimi x 124 | 312 | 1.02 | 31.20 | 10.20 60.26 21.00 14.98 | 50.00 | 3.33 | 2.08
Gemini) x
Centaura 110
Shpata x Agimi 2.16 3.43 111 34.30 11.10 37.03 23.20 15.37 4320 | 2.81 | 2.23
11
Shpata x Agimi 0.62 | 275 | 092 | 27.50 9.20 77.45 18.30 12.81 | 51.70 | 4.03 | 2.14
12
Shpata x Agimi 298 | 3.60 | 1.22 | 36.00 | 12.20 17.22 23.80 1695 | 48.30 | 2.84 | 2.12
14
Semani x 049 | 271 | 091 | 27.10 9.10 81.92 18.00 1361 | 58.50 | 4.29 | 1.99
Gemini |2
2001
Kamza 22 x 022 | 262 | 0.88 | 26.20 8.80 91.60 17.40 16.41 | 50.00 | 3.04 | 1.59
(Agimix Sal 6) |
52001
Kamza 19 x 0.70 | 298 | 0.96 | 29.80 9.60 76.51 20.20 1332 | 51.70 | 3.88 | 2.24
(Agimix Sal 6) |
62001
Kamza 19 x 037 | 3.14 | 1.05 | 31.40 | 10.50 88.22 20.09 15.00 | 60.20 | 4.01 | 2.09
(Agimix Sal 6) |
102001
Agimix (Agimix | 1.42 | 3.15 | 1.01 | 31.50 | 10.10 54.92 21.40 14.52 | 50.00 | 3.44 | 2.32
Semani) | 28
2001
Kamza 20 x 139 | 3.19 | 1.07 | 3190 | 10.70 56.43 21.20 1397 | 51.70 | 3.70 | 2.28
Agimi 111 2000
LVS 0.74 | 2.85 | 0.94 | 28.50 9.40 74.03 19.10 1463 | 58.50 | 3.99 | 1.94
Tabela 1. Té dhéna té disa treguesve cilésoré té linjave té grurit té buté té provés zonale
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Nénnjésité e gluteninave Vlerésimi Vlerésimi me
Emértimi i linjés me PML me piké, X piké, X
1A 1B 1D (Pogna, (Payne,
1987c)) 1987c)
Strampelli x Kamza 16 13 2% 6+8 2+12 8 6
Strampelli x Kamza 16 16 2% 6+8 2+12 8 6
Strampelli x Kamza 16 111 2% 6+8 2+12 8 6
(Agimi x Gemini) x Centaura 1 7+8 5+10 13 10
(Agimi x Gemini) x Centaura N 7+8 2+12 8 6
(Agimi x Gemini) x Centaura 1 7 2+12 7 6
Shpata x Agimi 11 1 7 2+12 7 6
Shpata x Agimi |2 1 7 2+12 7 6
Shpata x Agimi | 4 N 7 2+12 6 4
Semani x Gemini | 2, 2001 1 7 2+12 7 6
Kamza 22 x (Agimi x Sal 6) 1 7 2+12 7 6
Kamza 19 x (Agimi x Sal 6) 1 17+18 2+12 11 8
Kamza 19 x (Agimi x Sal 6) 1 7 2+12 7 6
Agimi x (Agimi x Semini) 1 7+8 2+12 9 8
Kamza 20 x Agimi 1 11,2001 1 7+8 2+12 9 8

Tabela 2. Pérbérja e nénnjésive té gluteninave me PML té 15 linjave té grurit té buté té provés zonale.

MATERIALI DHE METODA

Né punimin toné u morén 16 linja gruri té buté té
njé prove zonale té mbjella né parcelat
eksperimentale té EDE, né vitet 2009-2010. Pér
¢do linjé u krye marrja e mostrave, té cilat u
pastruan dhe u lané pér tharje natyrore né
temperaturén e dhomés. Me metodén e
diagonales pér secilén linjé u vegua njé sasi gruri
prej 500gr, mbi té cilat u kryen analizat e
treguesve si:

pérmbajtja e proteinave sipas metodés sé
Kjeldahl-it (Nx5,7)( 2 ), glutenit té njomé ( 3 ),
koeficientit té sedimentimit (K-SDS) ( 1 ),glutenit
té thaté dhe indeksit té glutenit sipas sistemit
"Glutomat Operating Manual”, pérbérja e
nénnjésive té gluteninave me peshé molekulare
té larté (PML) me metodén e elektroforezés né
gel poliakrilamid (PAGE-SDS), sipas Leammlli,
1970.Vlerésimi i nénnjésive té gluteninave me
PML u krye sipas Pogna (6 ).

Pérpunimi statistikor i té dhénave té treguesve
cilésoré u krye prané Departamentit té
Informatikés té UBT.

Paragitja grafike ¢ vierave té Proteinés, Glutenit, K-SDS dhe
16 Indeksit té Glutenit né 16 kampione gruri t& buté (PZA)

== Proteind
650 =i Gluten

50 K-50§
e [, Gluteni

Vierat e Proteings, Glutenit né % , K-SDS né mt
dhe té Indeksit té Glutenit né %
P
=3

1 2 3 &4 5 6 7 8 9 1010121341516

Numri | mostrave té analizvara

REZULTATET DHE DISKUTIMI

Varietetet e ndryshme té grurit ndryshojné né
ményré té dukshme né pérbérje.Ndryshimi mé i
réndésishém paragitet né sasiné e cilésiné e
proteinave(5,8,11). Gluteni i njomé pérfshin rreth
78-85% té proteinave totale kryesisht si gliadina
dhe glutenina. Késhtu nga sasia dhe cilésia e tij
mund té nxirren té dhéna paraprake pér cilésiné
e bukés té njé varieteti té caktuar gruri(11,12).
Koeficienti i sedimentimit éshté njé tregues i
cilésisé sé proteinave si edhe njé ndér treguesit
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indirekt té cilésisé buképjekése té miellit té grurit
krahas treguesve té tjeré si:
alveograma,ektensograma,farinograma etj(10).
Né tabelén 1 jepen té dhénat e disa treguesve
cilésoré né 16 linja té grurit té buté té provés
zonale. Nga té dhénat e studimit, rezulton njé
pérmbajtje e larté e proteinave né té gjitha linjat
e marra né studim gé kufizohet né vlerat 12.57 -
16.95% (linjat 4,9) me njé mesatare 14.31%.
Pérmbajtja e glutenit té njomé luhatet nga vlera
mesatare deri té larta(26.20-36.00%),
pérkatésisht né linjat 11 dhe 9, me njé mesatare
29.49%,0€é i pérgjigjet vlerave té larta té kétij
treguesi.Teté linja dallojné pér pérmbaijtje té larté
té kétij treguesi, né vlerén mbi 28% ( 12 ). Ndérsa
vlerat e indeksit té glutenit luhaten nga 17.22-
92.39% (linjat 9,5) me njé mesatare
67.48%.Dallojné pér vlera té larta té kétij treguesi
( mbi 60%) 11 linja. té grurit té buté.

Koeficienti i sedimentimit (K-SDS) shpreh aftésiné
e proteinave pér t'u fryré né tretésiré acidi laktik,
né prani té SDS ( sodium dodecil sulfatit ).Masa e
sedimentit gé formohet pas njé intervali kohe té
caktuar,paraget koeficientin gé vleréson sasiné
dhe cilésiné e proteinave té glutenit( 10,11 )
Vlerat e kétij treguesi (K-SDS) né linjat e marra né
studim, luhaten nga 43.20-65.30 ml (linjat 7,2),
pra nga vlera mesatare deri t&€ mira e me njé
mesatare 53.93 ml. (Paraqitja grafike e vlerave té
treguesve cilésoré jepet né grafikun  Nr.1).
Raporti K-SDS/Proteiné luhatet né kufijté nga
2.81-5.05 me njé mesatare 3.80 gé i pérgjigjet
vlerave té ulta té kétij treguesi, ndérsa raporti
Gluten/proteiné luhatet né vlera mesatare qé
kufizohen nga 1.59-2.32 me njé mesatare 2.06.
Ndérmjet pérmbajtjes sé proteinave dhe glutenit
té njomé rezulton njé lidhje e tipit té miré(r=0,58)
ndérsa ndérmjet koeficientit té sedimentimit e
indeksit té glutenit njé lidhje e tipit t&€ mesém
(r=0.42).

Nga té dhénat rezulton se linjat e marra né
studim, karakterizohen mesatarisht nga njé
pérmbajtje e larté e proteinave, e glutenit té
njomé dhe indeksit té glutenit.

Né tabelén 2 jepen té dhénat e vlerésimit me
piké té nénnjésive té gluteninave me PML
pérkatése.

Té dhénat e tabelés 2 tregojné se 14 linja té grurit
té buté pérmbajné nénnjésité e gluteninave 2+12
(kromozoma 1D), pérgjegjése pér cilési té uléta
pér buké. Ndérsa linjat 4 dhe 12 dallohen pér
pérmbajtjen e nénjésive té gluteninave 5+10
(kromozoma 1D) dhe 17+18 (kromozoma 1B)
pérkatésisht, pérgjegjése pér cilési té mira pér
buké.Linjat 1, 2 dhe 3 pérmbajné nénnjésiné 2*
(kromozoma 1A) pérgjegjése pér cilési té mira pér
buké. Vlerésimi me piké (X), sipas Pogna ( 6 ), i
nénnjésive té gluteninave me PML té 15
kampioneve té studiuara, luhatet nga 6 deri 13,
ku dallojné linjat 4 ,12 me vlera té pikézimit
cilésor(X) 13 ,11 si dhe linjat 14,15 me vlera té
pikézimit cilésor ( X ) 9,9 gé tregojné pér gruréra
me cilési té mira pér buké.Kéto linja edhe pér
treguesit e tjeré cilésoré karakterizohen nga
vlera optimale.

PERFUNDIME
Nga analiza e té dhénave té treguesve cilésoré né
16 linja té grurit té buté té provés zonale,
rezulton se:
- Pérmbajtja mesatare e proteinave, glutenit té
njomé dhe indeksit té glutenit né 16 linjat e

grurit té buté té provés zonale rezulton né vlera
té larta.
- Treguesi i sedimentimit K-SDS, rezulton né
vlera té mira.
- Ndérmjet pérmbajtjes sé proteinave dhe
glutenit té njomé si edhe koeficientit té

sedimentit dhe indeksit té glutenit vihen re
lidhje té tipit t& miré e t& mesém.
- Vlerésimi me piké (X), sipas Pogna, i nénnjésive
té gluteninave me PML té 15 linjave

té marra né studim, luhatet nga 6 deri 13, ku
dallojné linjat 4,12 dhe 14,15 me

vlera té pikézimit cilésor(X) 13, 11 dhe 9,9 qé
tregojné pér gruréra me cilési té mira

pér buké. Kéto linja, té cilat karakterizohen
nga vlera optimale edhe pér treguesit e

tjeré cilésoré, mendojmé té pérfshihen né
strukturén varietore.
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